
LISTE DES ALLERGÈNES
(1) Gluten   (2) Crustacés   (3) Œufs   (4) Poissons   (5) Arachides

(6) Soja   (7) Lait   (8) Fruits à coques   (9) Céleri   (10) Moutarde

(11) Graines de sésame   (12) Sulfites   (13) Lupin   (14) Mollusques

LISTE DES RECETTES
Mini Lobster-Roll : 1 - 2 - 3 - 4 - 7 - 10 – 12 - 14

Œuf de caille, crème de truffe : 3 – 7
Saumon fumé, crackers, crème bio : 4 – 7

Tempura de langoustine, pop corn de sarrasin : 1 - 2 – 3 - 7 – 9 - 10 – 11 – 12
Bouchée de falafel, grenade, huile d’olive, roquette : 1 – 3 – 7

Verrine au crémeux de petit-pois, crispy de serrano : 7 – 10 – 12 

Tartare Homard Bleu de Bretagne : 2 – 9 – 12
Agneau, pommes de terre grenailles d’Ile de Ré : 7 – 9 – 12

Œuf cocotte aux morilles : 3 – 7 – 9 – 12
Tomate, burrata, huile d’olive, velours balsamique, fleur de sel : 7 – 10 – 12

Meule de Parmesan : (1) – 7 – 12

Le Café Vanille : 1 – 3 – 7 – 8
Le Letter Cake : 1 – 3 – 5 – 7 – 8

Le Chocolaté : 1 – 3 – 7 – 8



LIST OF ALLERGENS
(1) Gluten   (2) Shellfish (3) Eggs (4) Fishes (5) Peanuts

(6) Soy   (7) Milk   (8) Nuts (9) Celery (10) Mustard

(11) Sesame seeds (12) Sulfites   (13) Lupin   (14) Mollusks

LIST OF RECIPES
Mini Lobster-Roll : 1 - 2 - 3 - 4 - 7 - 10 – 12 – 14

Quail egg, truffle cream : 3 – 7
Smoked salmon, crackers, organic cream : 4 – 7

Langoustine tempura with buckwheat popcorn : 1 - 2 – 3 - 7 – 9 - 10 – 11 – 12
Falafel, pomegranate, olive oil, arugula : 1 – 3 – 7

Verrine with creamy peas and crispy Serrano ham : 7 – 10 – 12 

Blue Lobster Tartare from Bretagne : 2 – 9 – 12
Lamb, small potatoes from Île de Ré : 7 – 9 – 12

Egg in a ramekin with morels : 3 – 7 – 9 – 12
Tomato, burrata, olive oil, balsamic glaze, fleur de sel : 7 – 10 – 12

Wheel of Parmesan : (1) – 7 – 12

Vanilla Coffee : 1 – 3 – 7 – 8
Letter Cake : 1 – 3 – 5 – 7 – 8

Chocolate : 1 – 3 – 7 – 8
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